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GASTHOF HIRSCHEN
ST. PETER IM SCHWARZWALD

Silvester
Weihnachten
HI. Abend

info@gasthof-hirschen.de
Tel. 07660204
Fax. 076601557



Heilig Abend Menti

Kiirbiscremesuppe

ok

Norwegisches Lachsfilet im
bunten Nudelnest und
Hummersofle

ks

Gebackene
Schweinemedaillons im
Krautermantel an einer
Sahne— Petersiliensof3e

dazu Polenta - Provenzale
und Romanesco -
Rosschen

ok

Flambierte Rumtopf Eistorte
mit Friichten

Und eine kleine Uberraschung

€ 26,-

Fiir Kinder den halben Preis

Auszug einiger Meni’s
1 und 2 Weihnachtsfeiertagen

Knusprig gebratener Gansebraten mit gefillter
Apfelscheibe, glasierten Maronen, Rotkohl und

Speckknodel

Gedinstetes vom Wildlachs- und Heilbutt-filet an
badischem Traminers6Rle, dazu Krauternudel

und Salatteller

Schweinerickensteak ,, Tessiner Art* mit
Tomatenragout, pikant gratiniert dazu

Pommes Frites und Salatteller

Rosa gebratenes Lammbackle
Provenzalische Art mit

Speckbdéhnchen und Bratkartoffeln

Hasenrickenfilet an Pfifferlingrahmsol3e, Preisel-

beerbirne Kartoffelkroketten und Salatteller

Rehmedaillons an Wacholdersol}e,

Pfifferlinge, Butterspatzle und Salatteller

SilvesterMenii

Gediinsteter St. Petersfisch auf
Gemiisebeet
mit einer Limettensof3e
und Fleuron

*ok

Geraucherte Entenbrust auf
Wintersalate mit Himbeerdressing
und Croutons

ke

Zweierlei vom Paprikasiippchen

*3k

Tranchen vom Kalbsfilet an
einer Triiffeljus mit Musseline von
Sellerie und Tarte-Légume

oder

Rosa gebratener Milch-
Lammriicken mit Krauterkruste,
gratinierten Kartoffeln und
Bohnenloulade

k3K

Feines Honig-Rahmparfait im
Gewiirzkuchenmantel und Chatney
von der Zwetschge

€55,-



